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GB/T 18354-2006 i Rif

GB 27952-2020 <17 168 414 3% ThD ¥ 53 771168 FH B3k
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3.1

44% cold chain

FRAEY) S, o R B 5 1T SR P A M B3 9 1 R PP 4 2 A TR IRCIR S TR X 4%
[SkiE: GB/T 18354-2006, 4.20]

3.2
A$ER T food in cold chain

AT BE T B R BFEAEAE PRI AN o T - 18 C AR v TR L i A A7 1 580°C ~ 10°C A R 74 TR

[SRJs: GB 31605-2020, 5.8, Hi&k]
3.3

KB M cryogenic condition

YA R /N T0°C .
[RWE: WS/T 774-2021, 3.7, HiEk]
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{KIEEE cryogenic disinfectant

N FARIR S T AR 2 TV 25 1V B0 o IRV B0 7R 1 IR (IRIRVE 3557 AR 2 v E I H R
FRY . FER-18°C KL IR K PRI R
[RJs: WS/T 774-2021, 3.7, HiE]

3.5
SRIIEE gasification disinfection

V8 BRI SR N 25 0 07 S ok, B0 VE 2R A T Ak 2T E B R T DAVRAR BT OB R, R
BTN P A 0], XA R A 2= S AT T H B AR 2L
[R¥E: GB27952-2020, 7.1.4]

3.6
=7 EiHER high level disinfectant

BE R K — VI B BHEAR . R S 5. B LI T55, XEURMENE ZF s — e 18 KAE
H, B2 E K FEEEREEA .
[RJE: WS/T 466-2014, 4.8]

3.7
7k FiHE 57 intermediate level disinfectant
AR K R, AT E . RS AER, SR /K PHESERKEET .
(k. WS/T 466-2014, 4.53]
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o AR SN b R AT — ORI PR A T R, R R

4.3.2 JFJRIHEERT, NSRRI, BIRE R, fiRE S EE RN A

4.3.3 oMU BRSNS B G IO TN I TG AR T 2 2R R BE R, R A A IR IR R IE B
HEITE, RS

4.3.4 HRFAERS, TR NIZ BT SR B B T AR T SR . ARIR AR
I,V 75U B SR A FL A 5 5 O R AL B f0-18°C Rz LA M IRUBE 25 R 1 T 75 AR AR 5 A

4.3.5  ff AL ST B AT T 75 I N CRAIE S ML P 2R T R T 75 W NP B 2 T 12 20 7 s T 7
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4.4 A ABFHF
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5 TpittiES
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5.1.1 &HEXEFIIFRE
5.1.1.1  fAAET5 Yt BE I HEAT I 5 o

5.1.1.2 wfFR 1%~3%d AW EE & A UE (R 500 mg/L HEHREE, RHAANL T NaiEETEEE
AT EWHEE R, 1EA 30 min.

5.1.2 FEWARE
5.1.2.1 FRHREARF RIS, FE e FTRAAEIT R bl BEAT I 2 .

5.1.2.2 JHHEIRE T 1~3%d AR E AR (R 500 mg/L IR, WU BB EMN
i, fEM 30 min JEETEK LRSI . A RIRAT S Jemt e L BRI %, BER] 3%~6% (i
ERAEHESCRKE K EAEEE AR (R 1 000 mg/L MRS, WORsHERE .

5.1.3 ZH=
5.1.3.1 IsEIFEIEN, SHASERISMARGHTFEMNIET. 77 A5 N R,

5.1.3.2 AMEA 1%~ 3%id A B ARG (B 500 mg/L VH FF A BHT BT 75, g 4
WA R T, (EAT 30 min.

5.2 HEREW
5.2.1 EXFHEHLF
5.2.1.1 BRIRITHFERER TR BRI F I RIET

5.2.1.2 "R 1%~3%id EA A E A A GRD 500 mg/L VBRSO BB 78, RT3 A 4
R BRI Th A 5, YEH 30 min.

5.2.1.3 MIGEEMCT 0°CHY, SRR T 75 71 BH fh 22 56 EA7 2K ROV RE 7 1 3E AT VR 75

5.2.2 SMEIKRFKRE

5.2.2.1 EAERKIBHET, RALIZBAEREF G TAREEEE g drEes; =
BAERRCEAR AR VAT 35 5 T AT U 8, DARSARIE RGN DL XU o

5.2.2.2 HFANCRZE A RO AT IUE TR, NSRRI e 0 AM R RS R ATV 7
5.2.2.3 HRM B ZAEEXSMO R AT R BRI, iR TR MR AT R
M VR B, BCR ] et 2 B0 96 UE AT 2 VR B 7 R HEAT A R SR T 1V 5
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5.2.2.4 HMUBSRMIREART 0°CHY, A AR 7 75 77 B A 22 300 A ALV R 07 AT T 75

5.2.3 MEREFY

5.2.3.1 RBEEHEFM AN EZET, NE—IdE. EPRE, SRR RIRC. KA
ot AR T IR A
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5.2.5.3 JNARASRIHREES %, FAPARSAN N BEVR S B H IR AR B A R IS R R, 4%
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5.2.6.1 {RFEFIENHA, ik ERER
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5.2.8 HBIR
5.2.8.1 MM AR A AL, FREFALT 2 K.

5.2.8.2 AIffA 1%~ 3% EAE B A A A (B 500 mg/L VH R SEHA, T & A i A EEL
PRSI T B R
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	5.1.2.1　每次或每天运输结束，清洁车辆后消毒；可能存在污染时随时进行消毒。
	5.1.2.2　清洁状态下可使用1%～3%过氧化氢或含有效氯（溴）500 mg/L消毒液等，喷洒或擦拭车辆内表面，作
	5.1.3　驾驶室
	5.1.3.1　加强开窗通风，每次或每天运输结束后消毒车辆内把手、方向盘等内表面。
	5.1.3.2　可使用1%～3%过氧化氢或含有效氯（溴）500 mg/L消毒液等喷洒或擦拭消毒，也可使用过氧化氢或酒

	5.2　掏箱及查验
	5.2.1　集装箱把手
	5.2.1.1　每次打开集装箱门前对集装箱把手开展消毒。
	5.2.1.2　可使用1%～3%过氧化氢或含有效氯（溴）500 mg/L消毒液等喷洒或擦拭消毒，也可使用过氧化氢或酒
	5.2.1.3　环境温度低于0℃时，采用低温消毒剂或其他经验证有效的消毒方法进行消毒。
	5.2.2　外包装表面
	5.2.2.1　宜在每次掏箱前，采用经现场验证低温条件下有效的消毒方法（如汽化消毒）进行消毒；或宜在每次掏箱前采用汽
	5.2.2.2　掏箱前未经过有效消毒或仅进行预消毒的，应在每次掏箱后对外包装的每个表面进行消毒。
	5.2.2.3　宜采用自动装置对外包装表面进行常量喷洒消毒，也可采用人工操作对外包装表面进行常量喷洒消毒，或采用其他
	5.2.2.4　外包装表面温度低于0℃时，使用低温消毒剂或其他经验证有效的消毒方法进行消毒。
	5.2.3　外包装废弃物
	5.2.3.1　剥离后的废弃物不应随意丢弃，应统一收集、集中放置，做好相应标识标记。废弃物不应与其他生活垃圾混杂。
	5.2.3.2　废弃物可使用高温消毒方法，或含有效氯（溴）1 000 mg/L～2 000 mg/L消毒剂或1%～3
	5.2.3.3　废弃物经有效消毒后方可回收处理。
	5.2.4　工（用）具
	5.2.4.1　叉车、钳子、木垛、网袋、绳索等工（用）具每批次使用后应及时消毒。
	5.2.4.2　叉车、钳子、木垛等可使用1%～3%过氧化氢或含有效氯（溴）500 mg/L～1 000 mg/L消毒
	5.2.4.3　网袋、绳索等织物类用具可使用1%～3%过氧化氢或含有效氯（溴）500 mg/L～1 000 mg/L
	5.2.5　集装箱内壁
	5.2.5.1　每次使用后对集装箱内壁各个表面进行消毒。
	5.2.5.2　低温条件下，应使用低温消毒剂或其他经验证有效的消毒方法进行消毒。
	5.2.5.3　亦可采用提升温度等方法，待集装箱内壁恢复到常温条件后再使用常温下适宜的消毒剂，按5.1.2.2要求开
	5.2.6　室内空气
	5.2.6.1　保持通风换气，首选自然通风。
	5.2.6.2　宜开启排风扇等通风设备，加强空气流动。
	5.2.7　地面、台面等物体表面
	5.2.7.1　每半天消毒1次，可能存在污染时随时消毒。工作中人员接触的操作台面、接触面或接触点以及人流密集场所应加
	5.2.7.2　清洁状态下可使用1%～3%过氧化氢或含有效氯（溴）500 mg/L消毒液等，喷洒或拖拭地面、擦拭台面
	5.2.7.3　环境温度低于0℃时，采用低温消毒剂或其他经验证有效的消毒方法进行消毒。
	5.2.8　电梯按钮
	5.2.8.1　根据使用频率和接触人数，每天消毒不少于2次。
	5.2.8.2　可使用1%～3%过氧化氢或含有效氯（溴）500 mg/L消毒液等擦拭，也可使用含有过氧化氢或酒精湿巾

	5.3　移库或放行
	5.3.1　工（用）具
	5.3.2　工作场所
	5.3.3　其他物品和环境表面

	5.4　个人防护用品
	5.4.1　一次性使用的个人防护用品不可重复使用。
	5.4.2　可重复使用的手套、工作服和防水胶鞋等应集中清洗消毒，不可带出工作场所。
	5.4.3　重复使用的手套和工作服宜每日至少清洗消毒1次，怀疑有污染时及时消毒。可采用流通蒸汽或煮沸消毒30 m
	5.4.4　重复使用的防水胶鞋、护目镜、面屏等在离开作业区域时应及时更换，每次使用后进行消毒。可使用1%～3%过


	6　终末消毒
	6.1　对新冠肺炎确诊患者、疑似患者和无症状感染者接触的环境和物品开展终末消毒应在接到消毒通知后2 h内组织
	6.2　冷链食品及外包装核酸检测阳性后的终末消毒，应在属地疾病预防控制机构的专业人员指导下，按照新冠疫情防控
	6.3　必须在低温条件下开展消毒时，应选择低温条件下有效的消毒剂和消毒浓度；为保证现场消毒效果，所使用的消毒
	6.4　冷链食品及外包装无害化消毒可采用经现场试验验证的方法，如γ射线、高能电子束等辐照灭菌等方法。

	7　消毒评价
	7.1　原则
	7.1.1　现场消毒责任单位应负责确定消毒评价单位并督促落实消毒评价工作，评价单位应具备消毒过程评价和消毒效果评
	7.1.2　消毒评价包括消毒过程评价和消毒效果评价。
	7.1.3　所有现场消毒均应进行消毒过程评价。
	7.1.4　下列情况应进行消毒效果评价。

	——消毒范围广、持续时间长的预防性消毒；
	——社会影响大的终末消毒；
	——消毒实施单位首次开展现场消毒工作；
	——用低温消毒技术首次进行现场低温消毒；
	——采用新材料、新工艺技术和新杀菌原理生产的消毒剂和消毒器械首次进行现场消毒；
	——消毒后新冠核酸检测呈现阳性，消毒过程评价符合规范时；
	——现场有需求等。
	7.2　消毒过程评价
	7.2.1　消毒过程评价主要内容包括消毒产品、消毒操作、消毒工作方案等。
	7.2.2　评价人员应全程参与现场消毒过程，或采用调阅监控录像的方法，结合相关消毒记录，开展消毒过程评价，做好记
	7.2.3　消毒产品和消毒操作等各环节均符合相关法规、标准、指南或方案要求，方能判定消毒过程合格。

	7.3　消毒效果评价

	附　录　A（资料性）现场消毒记录表
	附　录　B（资料性）消毒过程评价表
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